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100% Malbec

Valle de Uco

1140 msnm (promedio)

Manual

Max T\my 28°( B
15/20 dias de maceracion.

ALCOHOL 14%
ACIDEZ 510 g/I

9 meses, 100% en barricas de roble frances

L

“olor violeta rojizo. En nariz
Jelicioso aroma floral con not

En boc

>N este v

Su caracter W\ o, frutal y flor (a\

Carnes a la parrilla, hamburguesas y cordero
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